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Depuis 1940 la cuisine de la célebre Venta Ruiz Sevillana, gar-
dait jalousement la recette de son excellent gazpacho qui ¢rait
reconnu depuis toujours comme ¢tant le meilleur de tous ceux

que 'on servait dans la ville de Seville.

En 1982, ne voulant pas que se perde la recette de la Abuela
Reyes, Rafael décida de commercialiser ce délicieux gazpacho
et en fit le premier gazpacho frais du monde i vendre. C’ est la
recette qui donna naissance 4 la catégorie des gazpachos frais
dans I’ alimentation moderne.

Notre principal souci a toujours été d’ offrir un aliment natu-
rel, sans traitements chimiques lant la fraicheur de ses in-

édients ainsi que la saveur du véritable gazpacho traditionnel.

En 2015, lors de la constitution de New Wayv Foodssous!a ppe-
llation commerciale de MAJAO, nous décidimes de faire figu-
rer sur nos €tiquettes la réftérence a la Tradition du Gazpa cho
Andalou en souvenir d’'une 1(.3113;:1[L]E‘ histoire aussi réelle que sa
surprenante saveur. Majao souhaite apporter jusqu’a chez vous
les authentiques gazpachos et salmorejos andalous:a tradition,
le plaisir, leur gofit.......

C’ est pourquoi nous construisimes une usine moderne et
propre qui utilise les }_'.111_15 récents progres rcc:lu::ul::ugiql_lcs pour
la prmﬁluctia::un et le conditionnement des aliments, dans le res-
pectde ' environnementet qui garantit que nos Gazpachos et
Salmorejos auront le méme gotit que ceux que confectionnait,
avec le succés quion leur connaissait, la Abuela Reyes 4 la Venta

Ruiz.
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Gazpacho
DE ABUEILA.

C’ est notre Gazpacho
de tradition. Notre
icone,

Elaboré selon la recette originelle du
Gazpacho Andalou. Ne comporte
que des matieres premiéres fraiches
sans ajout d’ additifs ni de conserva-
teurs daucune sorte. C’ est notre Ga-
zpacho de tradition. Notre icone.

Gazpac ho
SIN PAN. Sans gluten

Adaptation de notre re-
cette originelle.

C’ est un adapration de notre recette ori-
ginelle destinée a tous ceux qui souffrent
d’ intolérance au gluten, permettant de
se régaler avec la saveur de I’ authentique

gazpa cho andalou.

VAJAOD

B 1 |\ L=
B '

e lvcopéne est une source et un allié naturel de la santé.Les pro-
Le lycoy t r 11 turel de | té.Les|
priétésdu LYCOPENE aident a prévenir de nombreuses maladies.

Qui maintient toutes les vitamines et les nutriments quapportent
les mati¢res premicres végétales 100% fraiches et rigoureusement

sélectionnées.

Nos produits étant ¢laborés sans aucun type de concentrés, d’
exhausteurs de gotit ni d’ additifs , ils procurent ainsi une saveur
naturelle qui surprend le palais.

Le pm:luit peut €tre conserve pfndant }::lus de 60 jours en }_'J;_ll'f'dil'

érat a la condition de respecter scmpulmsemfnt la chaine du froid
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Refler d'une marque qui se différentie clairement, dessinée pour

apporter qualité et confiance i tous les consommateurs.

Continuellement tournée vers larecherche des meilleures matiéres
premicres et le développement de nouveaux et appétissants pro-
duits.

Salmorejo

SUAVE.

ingrédients tradition-
nels de qualite.

C’ est un aliment frais, élaboré selon
une recette qui unit les ingrédients
traditionnels de qualité et un assai-
sonnement précis dont le résultat
est un mets fin, digeste et agréable.
Succes garanti avec n’'importe quelle
garniture.

Salmorejo
SIN PAN. Sans gluten

Adaptation de notre re-
cette originelle.

I3 appétissante recette de notre Salmo-
rejo Suave a été ajustée avec des aliments
frais sélectionnés pour que le gluten ne
- L -
nous empéche pas de profiter pleine-
ment de notre digestif et délicieux sal-
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