Nuestra

Desde 1940 la cocina de la recordada Venta Ruiz Sevillana,
guardaba celosamente la receta de su riquisimo gazpacho que
desde siempre fue reconocido como el mejor de cuantos se ser-
vian en la ciudad de Sevilla.

En 1982 y gracias a la inquictud de Rafael porque no se per-
diera la receta de la Abuela Reyes, decidié comercializar ese
delicioso gazpacho bajo el nombre de “La Gazpacheria Anda-
luza”, convirtiéndolo en ¢l primer gazpacho fresco del mundo

ala venta. Es la receta que inventd la categoria.

Nuestra mayor preocupacion siempre ha sido ofrecer un ali-
mento natural, sin tratamientos quimicos, lleno de la fres-
cura de sus ingredientes y con el sabor del verdadero gazpacho

tradicional.

En el ano 2015, cuando se constituye New Way Foods bajo el
nombre comercial de MAJAO, decidimos dejar en nuestras eti-
quetas la referencia a La Gazpacheria Andaluza como recuerdo
de una dilatada historia, tan real como nuestro sorprendente

sabor.

Majao busca llevar a tu casa el auténtico gazpacho y salmore-
jo andaluz: la tradicion, el goce, el sabor...

Yara ello pusimos en funcionamiento una fibrica moder-
na, con la altima tecnologia en la produccién y envasado de

alimentos, respetuosa con el medio ambiente y que garantiza

que nuestros Gazpachos y Salmorejos sigan teniendo el mis-
mo sabor quea c_luv:llc::rs que con tanto €xito elaboraba la Abuela
Reyesen la Venta Ruiz.

www.majao.es
Info@majao.es
955 925 537/619 653 822

NEW WAY FOODS, S.L
C/Artesania, 5-7. Mairena del Aljarafe,
41927 Sevilla. —




Gazpacho
DE ABUEILA.

Nuestro gmzp.czcho de
tradicion, el iconico.

Elaborado con la receta original de La
Abuela Reyes, usando unicamente
materias primas frescas y sin afiadidos
de aditivos ni conservantes de ningtin
tipo. Nuestro gazpacho de tradicion,
el iconico.
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Adaptacion de nuestra
receta original,

Es una adaptacion de nuestra receta
original pensada para aquellas personas |
que sufren intolerancia al gluten o que MAJAO
reducen al mdximo la ingesta de calorias, HO FRESCO
permitiendo el deleite del sabor au- L
téntico del gazpacho andaluz.
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El Licopeno es fuente y aliado natural de la salud. Las }_'.'II'C}}_'JiE'IZ_'i::l des
del LICOPENO ayudan a prevenir muchas enfermedades.

(Que mantiene todas las vitaminas y nutrientes que aportan sus ve-

getales, 100% frescos y rigurosamente seleccionados.

Por estar elaborados sin ningtin tipo de concentrados, saborizan-

tes o demds anadidos, consiguiendo asi un sabor natural que sor-

prende al paladar.

[Una duracion de }JI’DdL]CtG que pu::de sobre pasar los 45 dias en

}.‘:vfrffc:m estado siempre que se gu arde la necesaria cadena de frio

(2-4 grados).

Continuamente volcado en la bisqueda de las mejores materias

primas y en el desarrollo de nuevos y apetitosos };:1'::}.:_*11.1 CLOs.

Salmo rejo
SUAVE.

Salmorejo apto para

todos.

Digestivo.
“

Es un alimento fresco elaborado con
una receta que une los ingredientes
tradicionales de calidad y el aderezo
preciso, obteniendo un resultado
fino, digestivo y agradable; un éxito
garantizado en compania de cual-
quier guarnicion.

Sal morejo
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La apetitosa receta de nuestro Salmorejo
Suave ha sido ajustada para que el gluten
y las calorias no sean un impedimento en
el disfrute total de nuestro digestivo y de-
licioso salmorejo.




