Unsere

Seit 1940 wurde das K c:}cl'u'r:zve}_'at des kostlichen iﬁfi::lz}:::-_l.ch::n der
bekannten Cuisine Venta Ruiz Sevillana streng geheim gehal-
ten. Seit immer war dieser Ga :—:}.:n-a.u:h-::'r anerkannt als der Beste in

ganz Sevilla.

In 1982 Rafael hatte vor allem die Angst vor dem Verust des
Rezepts von Abuela Reyes, deshalb entschied er diesen kostli-
chen Gazpacho unter dem Namen “La Gazpacheria Andalu-
za” zu vermarkten. Das Ergebnis war dann, daff der Gazpacho
verwandelt sich in den frischesten Gazpacho auf der ganzen
Welt. Rezept, das die Qualitit/Kategorie erfand.

Unsere grofite Besorgnis immer war eine nattirliche Nahrung
ohne chemischer Behandlungen anzubieten, mit dem Gesch-

mack des einzigartigen, unvergleichlichen Gazpacho.

In 2015, als New Way Foods unter dem Namen MAJAO gebil-
det wurde, entschieden wir auf &quot;La Gazpacheria Anda-
luza&quot; in unseren Etiketten zu bezichen. Als Erinnerung
an seinem historischen Leben. So realititsnah wie us
glaublichen Geschmack.

Majao bringt Echtheit und authentischen Geschmack des Ga-
zpacho und Salmorejo auf deinen Tisch: die Uberlieferung, die
Wonne, das Geschmack... Deswegen, haben wir eine modern
eingerichtete Fabrik in Gang gesetzt, die sich mit den letzten
technischen Neuerungen in Herstellung und Verpackung aus-
gestattet ist.

Eine umweltfreundliche Fabrik, die die Qualitit des Gazpacho
und Salmorejo gewihrleistet. Auf diese Weise steht das Ges-
chmack des traditionelles Rezepts von Abuela Reyes in Venta
Ruiz fest.
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Gazpacho
DE ABUEILA.

Unser iiberlieferte Ga-
zpacho, der Einzigar-

lig

Es wurde mit dem Originalrezept von
Abuela Reyes hergestellt. Ohne Kon-
servierungsstofte und andere Zusitze.
Nur frische Rohrstoffe. Unser tiber-
lieferte Gazpacho, der Einzigartig.

Gazpacho

KEIN BROT. Glutentfre:

Eine Anpassung unseres
Originalrezept.

Es ist eine Anpassung unseres Original-
rezept. Eine Empfehlung fiir all jenen
Personen mit einer Glutflmnvfrn'ﬁigli-
chkeit oder diejenigen, die eine fettarme
Ernihrungbefolgen méchten. Der echte
und heimische Geschmack des andalu-
sischen Gazpacho.
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Das Lycopin ist Quelle und natiirlicher Verbtindeter der Gesund-
heit. Die Eigenschatten des Lycopins helfen viele Krankenheiten

zu vermeiden.

Es hilt alle Vitamine, Mineralien und anderen wichtigen Nihrs-
toffen durch unsere Gemiisesorten, die 100% frisch und autmerk-

sam ausgewihlt sind.

Nattirlicher Geschmack, den den Gaumen verwohnt, dank seiner
Herstellung ohne Konservierungsstofte, kiinstliche Aromen und
andere Zusitze.
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Die Héchstdauer des Produkts erméglicht, dass unser Gazpacho

mehr als 60 Tagen in einwandfreiem Zustand bleiben kénnte, so-

fern die Kiihlkette aufrechterhalten wiirde (2-4 Grad).

Linseres Firmenimage
Ein Warenzeichen, das ausgelegt wird, um Qualitit und Vertrauen
fiir die VerbraucherInnen zu tibermitteln.

CSie iibernehmen die hochwertigsten Rohstoffe zu finden sowie
die Entwicklungneuer und késtlicher Produktes.

Salmorejo
MILDES GESCHMACK

Verdauun gsﬁ}'rdernde.

Eine frische Nahrung, die hergestellt
wird, mit einem Rezept auf Grund
von einer Auswahl an traditionellen
Zutaten hoher Qualitit und mit ei-
nem feinen und wohlschmeckenden
Geschmack, das einen Erfolg mit ir-
gendeiner Garnitur ist.

Sal morejo
KEIN BROT. Glutenfrei

Salmorejo fiir jeden Ges-
chmack.

Das leckeres Rezept unseres milden
Salmorejo wird hergestellt, um das mé-
glichst wenige Kalorien zu haben und
Glutenfrei zu sein, dadurch kann unse-
res verdauungsférdernden und wohls-
chmeckenden Produkt einfach von allen
genossen werden.




